	Вид роботи
	Кількість балів

	Тема 1 Основи організації роботи закладів ресторанного господарства
	5

	Тема 2 Раціональна організація  праці у закладах ресторанного господарства
	10

	Тема 3 Організація постачання закладів ресторанного господарства
	10

	Модульний контроль знань
	20

	Всього за модуль 1
	45

	Тема 4 Організація роботи складського господарства
	10

	Тема 5 Організація виробництва продукції
	15

	Письмова робота
	10

	Модульний контроль знань
	20

	Всього за модуль 2
	55

	Всього
	100

	Тема 6 Основи технологічного процесу обслуговування
	3

	Тема 7 Характеристика методів і форм обслуговування
	3

	Тема 8 Характеристика матеріально-технічної бази
	3

	Письмова робота
	3

	Тема 9 Організація обслуговування в ресторані
	3

	Модульний контроль знань
	15

	Всього за модуль 3
	30

	Тема 10 Організація та моделювання процесу обслуговування у загальнодоступних закладах ресторанного господарства
	3

	Тема 11 Організація обслуговування  прийомів і банкетів
	3

	Тема 12 Організація обслуговування споживачів під час проведення спеціальних заходів, в місцях відпочинку, на пасажирському транспорті
	3

	Тема 13 Організація та моделювання процесу обслуговування у закладах ресторанного господарства за місцем роботи
	3

	Тема 14 Організація та моделювання процесу обслуговування у закладах ресторанного господарства за місцем навчання
	3

	Модульний контроль знань
	15

	Всього за модуль 4
	30

	Разом
	60

	Екзамен
	40

	Всього
	100


Система нарахування додаткових балів за видами робіт з вивчення дисципліни 

«Організація ресторанного господарства»
	Вид роботи
	Кількість балів

	Тема 1 Основи орган роботи закладів ресторанного господарства 
	

	Ділова гра
	10

	Тема 6 Основи технологічного процесу обслуговування
	

	Реферат
	10

	Тема 11 Організація обслуговування  прийомів і банкетів
	

	Ділова гра
	10

	Тема 12 Організація обслуговування споживачів під час проведення спеціальних заходів, в місцях відпочинку, на пасажирському транспорті
	

	Письмова робота
	5


