Кількість місць у шкільній їдальні передбачається із розрахунку 

а. 350 на 1000 учнів 
б. 350 на 1000 учнів у максимальну зміну
а. 500 на 1000 учнів у максимальну зміну

Відповідно до вимог раціонального харчування учні першої зміни у школах повинні отримувати

а. перший і другий сніданки

б. другий сніданок, обід

в. другий сніданок, обід, полуденок

Найбільш раціональною формою організації харчування у шкільних їдальнях є .

а. реалізація скомплектованих раціонів

б. реалізація скомплектованих раціонів за абонементною системою розрахунків
в. реалізація меню із вибором страв

У шкільних їдальнях реалізують 

а. три раціони в залежності від віку дітей
б. два звичайних раціони і один дієтичний в залежності від віку дітей
в. один раціон з різним виходом страв в залежності від віку дітей і один дієтичний

Абонемент (талон) на харчування - це

а. попередньо оплачений чек на отримання раціону харчування у їдальнях при навчальних закладах
б. чек на отримання раціону харчування, який видає касир у їдальнях при навчальних закладах

в. чек за отриману продукцію, який видає касир у їдальнях при навчальних закладах

Порядок обслуговування молодших школярів у їдальнях
а. за 5-10 хв. до початку перерви чергові старшокласники подають супи і другі страви, учні самі прибирають використаний посуд
б. за 5-10 хв. до початку перерви чергові старшокласники подають супи і другі страви, потім прибирають використаний посуд
в. учні отримують сніданки з роздавальні, відносять використаний посуд на транспортер
Обслуговування харчуванням учнів професійно-технічних навчальних закладів здійснюється 
а. в їдальнях при навчальних закладах, промислових підприємствах, де учні проходять практику, у міських їдальнях

б. в їдальнях при навчальних закладах, промислових підприємствах, де учні проходять практику, у міських ресторанах

в. в їдальнях при навчальних закладах, промислових підприємствах, які розташовані поруч, у міських їдальнях
Харчування учнів професійно-технічних навчальних закладів організовується

а. з вільним вибором страв на основі тижневого меню
б. за скомплектованими раціонами на основі тижневого циклічного меню
в. частково з вільним вибором страв, частково – за комплексами
Харчування студентів вищих навчальних закладів організовується в

а. їдальнях, кафе, буфетах
б. їдальнях, закусочних, барах

в. їдальнях, кафе, барах, закусочних

Найбільш розповсюдженою формою організації харчування у студентських їдальнях є .

а. реалізація скомплектованих раціонів

б. реалізація скомплектованих раціонів за абонементною системою розрахунків
в. реалізація меню із вибором страв
