Попереднє сервірування столу для сніданку включає

а) закусочна, пиріжкова тарілки, закусочні прибори, чарки для вина, фужер для води

б) закусочна, пиріжкова тарілки, столові прибори, ложка, фужер для води
в) закусочна, пиріжкова тарілки, закусочні прибори, фужер для води, серветка

Пиріжкова тарілка ставиться

а) з лівого боку від мілкої столової або закусочної на відстані 2-5 см
б) з лівого боку від мілкої столової або закусочної на відстані 5-10 см

в) з правого боку від мілкої столової або закусочної на відстані 5-10 см
При французькому способі обслуговування офіціант

а) ставить холодні і гарячі страви на стіл перед споживачем
б) розкладає страви на підсобному столику і ставить перед споживачем
в) перекладає страви безпосередньо на тарілку споживача

Страви у порційному посуді подають відвідувачам

а) з правого боку правою рукою

б) з лівого боку правою рукою
в) з правого боку лівою рукою

Чарки, фужери наповнюють алкогольними напоями

а) по вінця
б) на половину
в) на дві третини
Правило подачі риби, запеченої у порційній сковорідці

а) перекласти на мілку столову тарілку
б) поставити сковорідку на підставну тарілку, накриту паперовою серветкою
в) поставити сковорідку на підставну тарілку

Соусник з соусом подають на
а) пиріжковій тарілці з паперовою серветкою, ручкою вправо, ручка ложки - вліво
б) пиріжковій тарілці з паперовою серветкою, ручкою вліво, ручка ложки - вправо
в) блюдці з паперовою серветкою, ручкою вправо, ручка ложки - вліво
чайною ложкою

Правила подачі печені по-домашньому

а) керамічний горщик на підставній тарілці з паперовою серветкою  
б) перекласти на мілку столову тарілку
в) керамічний горщик на підставній тарілці
Чай подають

а) у чайних чашках на блюдці з паперовою серветкою, ручка чашки - вліво, ручка ложки - вправо
б) у чайних чашках на блюдці, ручка чашки - вліво, ручка ложки - вправо

в) у чайних чашках на блюдці, ручка чашки - вправо, ручка ложки - вліво
Шампанське подають при температурі

а) 5-8°С

б) 10-12°С

в) 20-22°С
