Додаток А

Оборотність місць за день у залах 
закладів ресторанного господарства різного типу

	Тип закладу
	Оборотність місця за день

	Ресторан 
	4-5

	Ресторан при готелі
	4

	Кафе з самообслуговуванням 
	8-10

	з обслуговуванням офіціантами 
	6-7

	Кафе дитяче 
	7-8

	Кафе молодіжне 
	6

	Пиріжкова, млинцева, піццерія 
	10-12

	Котлетна, пельменна, варенична 
	10-12

	Шашлична 
	7-8

	Їдальня загальнодоступна
	6

	Їдальня при промисловому підприємстві
	4


Додаток Б
Коефіцієнти споживання страв 
	Типи підприємств 
	Коефіцієнт споживання страв

	
	всього
	холодних
	супів
	других
	солодких

	Ресторан 
	3,5
	1,3
	0,5
	1,4
	0,3

	Ресторан при готелі
	3,0
	1,0
	0,5
	1,2
	0,3

	Кафе з самообслуговуванням 
	1,7
	0,6
	0,2
	0,7
	0,2

	з обслуговуванням офіціантами 
	2,1
	0,8
	0,2
	0,9
	0,2

	Кафе дитяче 
	1,7
	0,4
	0,2
	0,5
	0,6

	Кафе молодіжне 
	2,0
	0,7
	-
	0,8
	0,5

	Пиріжкова, млинцева, піццерія 
	2,3
	0,4
	0,3
	1,5
	0,1

	Котлетна, пельменна, варенична 
	2,0
	0,6
	0,1
	1,2
	0,1

	Шашлична 
	2,0
	0,7
	0,1
	1,2
	-

	Їдальня загальнодоступна
	2,5
	0,5
	0,75
	1,0
	0,25

	Їдальня при промисловому підприємстві
	2,8
	0,7
	0,8
	1,0
	0,3


Додаток В
Норми споживання іншої продукції
	Тип підприємства 
	Гарячі напої, л
	Холодні напої, л
	Борошняні кондитерські вироби, шт.

	Ресторан 
	0,05
	0,2
	0,3

	Ресторан при готелі
	0,05
	0,2
	0,3

	Кафе загального типу 

з самообслуговуванням 
	0,1
	0,075
	0,6

	з обслуговуванням офіціантами 
	0,1
	0,1
	0,6

	Кафе-кондитерська 
	0,2
	0,1
	1,5

	Кафе-дитяче 
	0,1
	0,1
	1,0

	Кафе молодіжне 
	0,2
	0,15
	1,0

	Пиріжкова, млинцева, піццерія 
	0,2
	0,07
	-

	Котлетна, пельменна, варенична 
	0,1
	0,1
	-

	Шашлична 
	0,1
	0,1
	-

	Їдальня загальнодоступна
	0,1
	0,05
	0,6

	Їдальня при пром. підприємстві
	0,1
	0,05
	0,6


